MENU Z GRZYBAMI LESNYMI

Seasonal menu with forest mushrooms

Przystawka
Starter
Les$ny duet: rydze i borowiki na masle z nutg czosnku i pietruszki z grzanka 32 PLN

A forest duet: saffron milk caps and boletus in butter with a hint of garlic and parsley, served with toast

Zupa
Soup
Barszcz bialy z suszonymi borowikami, puree ziemniaczanym i jajkiem przepiorczym 26 PLN

White borscht with dried boletus, mashed potatoes and a quail egg

Danie Glowne
Main course

Bryzol z poledwicy wolowej z faszerowanymi pieczarkami, puree ziemniaczane, bukiet owocowo warzywny 80 PLN

Beef tenderlion brioche with stuffed mushrooms, mashed potatoes, fruit and vegetable bouquet

Pierogi z cielgcing z kurkami w §mietanie 36 PLN

Veal dumplings with chanterelles with cream

Pyzy ziemniaczane nadziewane pieczarkami z sosem §mietanowo cebulowym 24 PLN

Potato dumplings stuffed with mushrooms with cream and onion sauce

Deser
Dessert
Jabtka flambirowane w koniaku z sosem karmelowym i lodami waniliowymi 28 PLN

Apples flambeed in cognac with caramel sauce and vanilla ice

Serdecznie zapraszamy do zakupu suszonych i marynowanych grzybow lesnych wtasnej produkcji



